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hr-HR - Perforirani Gourmet lim za pecenje i AirFry

Perforirani Gourmet lim za pecenje i
AirFry moze se umetnuti izravno u vodi-
lice za prihvat u slijedec¢e Miele Stedn-
jake i peénice Sirine 55 cm i 60 cm:

H 2265-1—H 28xx, H 47xx, H 48xx,

H 5xxx, H 6xxx, H 7xxx

Ujedno se mogu koristiti i u sljede¢im
kombiniranim parnim peénicama:
DGC 508x XL, DGC 509x XL

DGC 65xx XL— DGC 68xx XL,

DGC 7xxx

Gourmet lim za pecenje i AirFry nije
prikladan za koriStenje u peénicama s
mikrovalovima i upeénicama Sirine
90 cm.

Uporaba

Fina perforacija Gourmet lima za pecen-
je i AirFry usavrSava postupke pripreme
jela.

Gourmet lim za pecenje i AirFry je emaj-
liran i ima PerfectClean sloj.

Zbog procesa proizvodnje, emaijliranje
moze pokazati male razlike u boji u pod-
ru¢ju rubova rupa, koje ne utjecu niti na
korisnost niti na kvalitetu.
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Oplemenjen PerfectClean sloj sprjecava
lijepljenje i izrazito se jednostavno Cisti.
Prije pe€enja nije potrebno povrSinu na-
mastiti ili obloZiti papirom za pecenje.
Pripremljene namirnice lako se odvajaju.

Na povrS§inama oplemenjenim
PerfectClean slojem svoju namirnicu
mozete rezati.

Nemojte upotrebljavati keramicke
nozeve jer oni o$tecuju povrsinu op-
lemenjenu PerfectClean slojem.

Izbjegavajte zaprljanja dna prostora za
pripremu.

Koristite perforirani Gourmet lim za
pecenje i AirFry kada

- obradujete tekuée tijesto, npr. ti-
jesto za biskvit.

- obradujete tijesto, koje je tijekom
postupka pecenja tekuce, npr. za
male kolacice.

- pripremate masna peciva, npr. kro-
asane ili riblje Stapice.

- peciva s teku¢im premazom ili sa
zrnatim sastojcima, npr. Se¢erom.

- pripremate meso ili ribu.
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Svjeze pripremljena peciva

Gourmet lim za pecenje i AirFry odli¢an
je za pripremu peciva od svjezeg diza-
nog tijesta ili tijesta sa svjezim siromi
uljem.

Kod pecenja bijelog kruha, peciva s
kvascem i kolaCi¢a postiZzete optimalne
rezultate pecenja, koje karakteriziraju
rahlost, ravnomjerno tamnjenje i povrsi-
na.

Tijesto prvo razvaljajte na ravnoj radnoj
povrSini, a zatim ga stavite na Gourmet
lim za pecenje i AirFry lim. Tako ¢ete
sprijediti da se tijesto previSe utisne u
rupice.

Duboko zamrznuti i gotovi proizvodi

Gourmet lim za pecenje i AirFry mozete
koristiti za pripremu smrznutih proizvo-
dai svjeZih gotovih proizvoda.

Posebno su hrskavi npr. kolagiéi i
pomfrit.

Kod pripreme postujte napomene proiz-
vodaca navedene na pakiranju.

Ravnomjerno rasporedite namirnice, po-
put primjerice pomfrita, i po mogucénosti
u jednom sloju na Gourmet lim za
pecenje i AirFry.

Su3enje/lsusivanje

Za suSenje voca ili povréa vrlo dobro je
prikladan Gourmet lim za pecenje i
AirFry.

Priprema koluti¢a jabuka, Sljiva i raj€ica
je jednostavna jer komadici ostaju sta-
bilni i brzo se suse.

Ravnomijerno rasporedite namirnice i po
mogucnosti u jednom sloju na Gourmet
lim za pelenje i AirFry.

Automatski programi

Gourmet lim za pecenje i AirFry mozete
koristit u Automatskim programima.

Automatski programi nisu raspolozivi u
svim uredajima.

Ciséenje i odrzavanje
Gourmet lim za pecenje i AirFry ne-

mojte prati u perilici posuda ili Cistiti
pirolizom.

Pridrzavajte se uputa za Cis¢enje i njegu
povrsina oplemenjenih PerfectClean
slojem u uputama za uporabu i ugradnju.

Gourmet lim za pecenje i AirFry ocistite
vru¢om vodom, sredstvom za pranje po-
suda i mekom &etkom za pranje.
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